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PROLOGO

El objeto de este trabajo es dar una vision ddivouldel olivo en la
comarca del Alto Palencia, que realizo como tldagal de ciclo de

Postgrado de Calidad de vida.
Analizaré en diferentes capitulos todos Igeea®s mas relevantes que

afectan a este cultivo.



INTRODUCCION

El cultivo del olivo en la Comarca del Alto |@acia, representa un
capitulo econdémico importante en la economia algricgue en algunos
pueblos que configuran esta comarca, pasa a ter@enngportancia de
primer orden.

En este trabajo se abordaran todos los elesaue a criterio mid
son importantes para realizar este cultivo y obstehaceite de oliva que es
el resultado final del mismo por ser el elemente mediante su venta se
obtiene el beneficio econémico.

En la alimentacion humana un ingredientaegario son las grasas, las
cuales pueden ser origen animal o vegetal, den¢roestas ultimas
investigaciones recientes han demostrado que utesdeas idoneas, para
la alimentacion humana es el aceite de oliva, florsei consumo se ha
incrementado en las zonas que habitualmente laartily en las que no lo
hacian por emplear grasas animales para condimiestalimentos, han
empezado a gastarlo. Su consumo a nivel mundianvaumento, pero
para que los agricultores puedan aprovecharse etcadente de esta
circunstancia en necesario un cambio de mentaliggmhsando que
importante es producir pero lo es mucho mas elilolist, por ello es
necesario que las cooperativas hagan un esfueracbpacar mercados y
distribuir ellas mismas el aceite evitando el imediario que es el que
actualmente se lleva el beneficio del esfuerzagdetultor.



Capitulo 1°

Tierra y climatologia méas apropiadgara el cultivo

El olivo es un cultivo propio del clima meditared, que se caracteriza
por tener inviernos suaves y veranos largos,@sldsecos. Es un arbol de
hoja perenne por ello su actividad vegetativa n@aaliza durante el
invierno, lo que provoca que sea sensible al ftéeeno, en el intervalo de
temperaturas de 0° a -5° el arbol experimenta daiiolas ramas mas
jovenes y a partir de -8° continuados durante osatlias el olivo puede
llegar a morir.

Hay diferentes variedades de aceitunas siesgl@redominantes en la
comarca del Alto Palencia las siguientes en ordeningportancia:la
serrana, picual y arbequina.

La variedad serrana que es la dominante en esta ge destina
fundamentalmente a la elaboracion del aceite, yamgutemperaturas
durante el periodo invernal hasta -5° sin que edyacan dafos sensibles
en las plantaciones de olivar.

Este arbol no es muy exigente en cuanto plugiométrica, puede
funcionar y de hecho lo hace en terrenos de seqaroson los mas
frecuentes en esta comarca. No obstante hay mdgegscen los cuales si
la pluviométrica es muy baja o nula puede mermao$echa de aceitunas
de ese afo.

Si el invierno ha sido muy seco y duranten@ses de marzo y abril la
pluviométrica es baja, se producen dafos en ladidst del olivo y en la
floracion de los arboles con la consiguiente pérdie produccion.

Otro periodo critico es el comprendido durdo meses de junio y
julio, en este tiempo se produce el inicio del cngento del fruto y si la
lluvia es escasa el arbol no desarrolla el vigoficente para el
mantenimiento del mismo y se produce la caida de¢ituna.

Un tercer periodo critico en cuanto a la plowérica corresponde a los
meses de septiembre y octubre en los cuales tigyae €l crecimiento y
maduracion del fruto, si es escasa la lluvia lataca se queda de pequefio
tamafio con la consiguiente pérdida de rendimiemoaeeite al ser
elaborada.

La incidencia de lo expuesto anteriormenteaggble en funcion de la
calidad del suelo sobre el cual esta la plantadtvar. Por ello es
importante en el momento de decidir donde se vapantar una nueva
produccion de olivar que tipo de suelo es el méscauo para el buen
funcionamiento de este cultivo.

En la comarca del Alto Palencia en un porgerdqae podriamos cifrar
superior al 80% este cultivo esta establecido geries de secano, y son



plantaciones muy antiguas con arboles en muchass cagperior a un
periodo de vida de mas de cincuenta afios, porladlgersonas que los
plantaron en su momento no tuvieron en cuenta lasdiciones
pluviométricas y de calidad del terreno, ya quehbian de forma
anarquica y como arbol resistente que es, lo @antan los terrenos de
secano que eran menos idoneos para otros cultmo® ¢a almendra o
algarroba.

Posteriormente surgen las cooperativas dgsicg se implantan
nuevos meétodos de cultivo por tener mas medios O6eaioos los
agricultores, al disponer de sistemas de distrdsudel aceite de oliva y es
entonces cuando se establecen nuevas plantacierdsas de una forma
mas racional.

Como he indicado anteriormente la elecciornteleéno es importante, y
hay que tener en cuenta unas caracteristicassfidelamismo y otras de
composiciébn quimica, si queremos obtener rendimgenbptimos vy
continuos en nuestra plantacion.

Dentro de las propiedades fisicas destacaamsifjuientesTextura,
Pedregosidad, Condiciones de aireacion del sueloroRindidad del
suelo agricola y Resistencia a la erosion.

TEXTURA

Suelo arcilloso



Suelo arcillo - calizo

La textura del suelo influye en muchas idaales importantes para el
desarrollo de la planta como son la capacidad teng®n del agua y
nutrientes aportados por medio de abonos tantonm@m como
inorganicos, facilidad de penetracion de las raitasia el interior del
suelo, aireacion de las raices. Por ello texturasosas presentan ventajas
en cuanto a la aireacidon del suelo, a la penetrad® las raices pero
inconvenientes a la retencién del agua y de losiemiés aportados
mediante el abonado. Los suelos arcillosos eslelqmuesto al anterior ya
que presentan una gran retencion del agua aporisfa, tienen el
inconveniente de que su aireacion es dificultosa,tearenos de baja
pluviométrica se hacen duros e impidiendo la prgigrede las raices con
lo cual afecta al crecimiento de la planta.

En la Comarca del Alto Palencia la texturadpminante es la arcillo-
caliza, pero también hay zonas de arcillo- arenésabas texturas son
aptas para la implantacion del cultivo del oliveiempre que exista un
equilibrio entre la arcilla — cal y arcilla — arena

Cuando la pluviométrica esta comprendida eB@@mm a 600mm la
condicién idonea de contenido en arcilla sueledsain 20% que facilita la
buena permeabilidad del suelo y aireacién del mismo

Las texturas muy calcareas son muy pobresugrentes por contener
la cal en forma de carbonato calcico o sulfatoicalambos insolubles en
el agua y por lo tanto no asimilables por las miper ello estos terrenos si



no se corrigen con la aportacion de otros, no secwados para el cultivo
olivar.

PEDREGOSIDAD

Suelo pedrogoso

La presencia de elementos gruesos superiores a 2nffuge de
diferente manera en los terrenos para la idonaddadultivo olivar.

Como son elementos inertes si estan localizaosel interior del
terreno, reducen su capacidad de retencidon delagquravocar una textura
porosa y si las piedras son de gran tamafo redaceeccion del mismo
para el drenaje del agua dificultando la aireadéias raices.

Si las piedras son de tamafio grande y edidadsis en la superficie del
terreno presentan problemas en los trabajos deelalyode recoleccion de
la aceituna.

No obstante en el clima mediterraneo quel gsieimpera en la zona
del Alto Palencia, la existencia de pedregosidadugerficie, siempre que
las piedras no tengan un tamafio excesivo, tien@jasn porque como es
una zona de bajo nivel pluviométrico, las piedrfisudtan la evaporacion
del agua en las estaciones calidas manteniendoriadad de los suelos.

También impiden la erosion del terreno cwasd producen lluvias
abundantes en cortos periodos tiempo, caracteristiel clima
mediterraneo.



CONDICIONES DE AIREACION DEL SUELO

El aire del suelo se distingue el aire atmosféepooque el
contenido en anhidrido carbdénico es mayor debidu@ieso de
respiracion de las raices y de los microorganisouos estan
inmersos en el suelo, ya que en ambos casos censxKiygeno y
desprenden anhidrido carbonico. En condiciones aesnla
porosidad del terreno permite el intercambio desslibs gases
con lo cual la estabilidad de la proporcion de mesmos se
mantiene estable.

Pero debido a la textura del terreno o aligelnde
pluviométrica, estas condiciones se pueden verradis,
impidiendo la perfecta respiracion de las raices dquae consigo
la muerte de las mismas en caso extremo o el tahiénto del
arbol. Esto se produce en los terrenos excesivanacillosos
cuando en otofio o primavera se producen lluviasddnies, que
provocan una disminucion de la porosidad del terngor estar
llenos de agua los capilares que facilitan la aiéeadel suelo.

Cuando la plantacion es joven la resistedeidos arboles
ante este problema es limitada, por ello hay gegirekl terreno
adecuado para efectuarla. En la comarca del AltenBia, este
problema no suele presentarse debido a que el clima
predominante es de tipo mediterraneo con nivelefug& no
muy elevados.

Experimentalmente si queremos ver si el nerresta bien
aireado, se efectla una cata y se observa la calordel terreno
a diferentes alturas, si este es homogéneo lacairees buena, si
presenta diferentes coloraciones evolucionandalmés oscuras
en la medida que son mas profundas, la aireaciéma&s

EROSIONABILIDAD

Las plantaciones antiguas de olivos se realizaban
normalmente en los terrenos no apropiados para Gutales de
secano que en su momento eran mas rentables ecambemte.
Por ello en esta comarca existen muchas realizzudsderas de
montafia o0 en terrenos con pendientes superioréf%l Para
evitar los problemas de erosién debidos al aguallwea
fundamentalmente antiguamente se construian mu@® p
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establecer niveles distintos en las laderas y iplaigelocidad de
descenso del agua de lluvia y en consecuenciaoksioar del
terreno, en la actualidad casi la totalidad deseptantaciones
estan muy deterioradas por la baja rentabilidathd@oduccion
gue se obtiene de ellas al haber disminuido laidahtde tierra
fértil de los cultivos.

Las nuevas plantaciones se establecen emdsri@anos o en
terrazas cuando se efectian en laderas de mordaf@beto de
minimizar la erosion del suelo.

PROFUNDIDAD DEL SUELO

La profundidad efectiva del suelo es una detapiedades mas
importantes para todo tipo de cultivos, ya que rdate el
espesor de tierra de la cual las raices obtieneageh y los
nutrientes necesarios para su desarrollo.

En terrenos muy arcillos 0 muy calcareodeslarrollo de los
arboles es malo, porque son terrenos muy durosa par
crecimiento de las raices y también muy impermaapbra el
paso del agua, nutrientes y oxigeno para aireadgotas raices,
por ello no son apropiados para ningun cultivo.

Cuando se va a efectuar una plantacién nuevtivde, ademas
de las caracteristicas fisicas que he comentadoi@miente hay
gue tener presente otras de tipo quimico que hagen la
produccion sea rentable o que nos equivoquemo$ moraento
de hacerla. Las dos mas importantes son el Phuddd 3 la
salinidad del mismo. El primero nos va ha condiarora
capacidad de las raices para absorber los nusietgke propio
terreno o los que le incorporemos mediante el abmn@l olivo
es un arbol bastante tolerante en cuanto al Pldsiehintervalo
optimo el comprendido entre el 5,5y 8,5, por it inferior si
es menor se pueden dafar las raices por la todiaiealas
sustancias que lo provocan y si sobrepasa el lisoiperior, que
normalmente es provocado por la existencia abuadal®
carbonato calcico no es apto para el cultivo psrréeZones que
expusimos de los terrenos calcareos.

La salinidad del terreno puede ocasionarse |es
caracteristicas propias del mismo o por la apanade sales

10
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solubles mediante el agua de riego, en las plartasi que se
efectia la misma. Un exceso de salinidad si egopemla por
exceso de cloruros fundamentalmente de sodio, deicmio

elevado de boro provoca dafios en las raices. Esgoslementos
son aportados en las plantaciones de regadio fierdaimente
por la utilizacion para el riego de aguas residiiale

11
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Capitulo 2°
Labores agricolas a realizar en eliltivo de los olivos.

Cuando se trata de efectuar una plantaciémande olivos, lo primero
que tenemos que realizar es remover el terren@foprofundo posible con
objeto de que las raices de los arboles que postente vamos a plantar
tengan una penetracion facil en el mismo. Tamb&éfaailita con esto que
el agua de lluvia penetre a mas profundidad y ensexuencia su
permanencia en la tierra sea mas alargada emgildie

La plantacion de los olivos se realiza en esimarca empleando
plantones de variedades resistentes a suelos -eatitlosos, que son los
mas abundantes en esta zona, y posteriormenttadygsrde las variedades
gue mas abundan que sBarrana, Picual y Alberquina Estos plantones
suelen ser de un afo y un tamafo medio de ochentiznetros.

Las plantaciones pueden hacerse de dos foooam cultivo intensivo
empleando sistemas de riego 0 como plantacionessremo de secano.

En el cultivo intensivo los plantones se calba una distancia de cinco
metros unos de otros y seis metros de separactém les filas de olivos,
con objeto de aumentar el numero de plantonesquatea de cultivo.

Estas plantaciones tienen que disponer destens de riego por tener
necesidades hidricas mucho mayores que en el s@oandisponer por
arbol menos metros cuadrados. El sistema de riéiggado en la Comarca
del Alto Palencia es el llamado sistema de gotefgrima del mismo es la
gue se muestra en la fotografia.

12
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Plantacion intensiva de olivos con riego a goteo

Automatismos del riego a goteo

En las plantaciones efectuadas en secandistancia entre arboles
suele ser de ocho a diez metros y la separacidasdilas de olivos la
misma.

Los plantones se colocan en el suelo a uofumtidad alrededor de
cincuenta centimetros procurando humectar las safga un mejor
contacto con la tierra que las cubre.

Una vez efectuada la plantacidon hay que disiingi se efectla en
terrenos de regadio o de secano ya que los pasterivabajos de
mantenimiento son diferentes.

Cuando la plantacion es de secano, durantereldo invernal posterior
a la recoleccion hay que efectuar por medios meoéan(tractores) una
rotura del terreno no muy profunda para evitar désraices, con objeto
de que las lluvias primaverales el agua que appeartren en el terreno lo
mas profundo posible para superar la escasez dalweSi el terreno tiene
pendientes superiores al 6% es conveniente al misamopo que se
efectian estas crear barreras con objeto de gagual no se pierda y no
erosione el terreno. Es conveniente en los terrda@ecano y siempre que
econdmicamente sea rentable, practicar un lal@spués de cada lluvia
con objeto de romper los capilares que se formda garra a través de los
cuales se pierde la humedad del suelo y al misempid se eliminan las
malas hierbas que crecen cuando las condicionesudedad son las
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idoneas para su crecimiento. Si el terreno es @wciloso y bastante
gumifero, es conveniente alternar las labores niegsigcon el tratamiento
con herbicidas para mantener el suelo limpio dasnaierbas.

Cuando las plantaciones son regadas gener@nper el sistema de
riego a goteo, en estos casos se suele practiadabar invernal como en
el caso anterior, siempre respetando el tendidtuldlerias que hay en la
plantacién para efectuar el riego y posteriormaetefectian tratamientos
con herbicidas para mantener limpio el terreno déasnhierbas. En este
caso el laboreo mecanico es unidireccional debid® ienposibilidad de
hacerlo en forma cuadricula por la existencia deuberias.

Los tratamientos con herbicidas se puedectigfe sobre el suelo sin
hiervas con objeto de que no salgan estas o lousaal es efectuarlo
cuando estan en una fase primaria de crecimieataudl permite una
menor utilizacion de herbicida y por ello un menoste econdémico. Entre
los primeros los mas utilizados son los llamadogpm@emergencia siendo
los principios activos el Diuron y la Simazina,regn un efecto sobre las
raices que les impide hacer la fotosintesis coould las malas hierbas
mueren cuando agotan sus reservas, no obstantalguenas variedades de
malas hierbas que son resistentes a estos tratasiignen ese caso es
necesario aplicar en estos focos otro tipo de tidds que actian sobre la
parte foliar secando el mismo y consiguiente muddgda planta, entre
estos tenemos los que emplean como principio adivGlifosato y el
Fluoroxipir.

La eliminacion de las malas hierbas es neieesaorque quitan
humedad y nutrientes a los olivos.

14
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Capitulo 3°

Variedades de aceituna garisten.

En Espaia existen diferentes variedades de aasitarmayor parte de
ellas dedicadas a la obtencion del aceite de glataas empleadas como
aceitunas de mesa, no obstante dentro de las psrtenbién algunas
pueden utilizarse como las anteriores.

Dentro de las aceitunas productoras de aciédte a las siguientes:
Picual, es muy apreciada por su precoz entrada en prodgugcialta
productividad, su rendimiento graso es elevado p&loaceite que se
obtiene es de calidad media pero gran estabilidathsmo al deterioro.
Cornicabra, es un olivo de gran poder de adaptacion en symlbses
y zonas secas, tiene un elevado rendimiento ernrimaggasa y su aceite
es de una estabilidad elevada. Presenta un proldaneh momento de la
recoleccién por presentar dificultad a desprendgesarbol.

Hogiblanca, es apropiada para plantarla en suelos calizosquale baja
calidad, se emplea como aceituna de mesa y tamphi@nla obtencion de
aceite aungque su rendimiento es bajo pero apregadosu calidad y
estabilidad.

Lechdén de Sevilla,es apropiada para suelos calizos, su rendimiemto e
aceite es medio pero de calidad y buena estahilidsgkenta problemas
para la recoleccidn por su resistencia a desprsadi& olivo.

Verdial, es muy resistente a la sequia, sus plantonesEmamplear para
ser injertados con otras variedades mas noblesacé&ite es de calidad y
elevado rendimiento. Suele emplearse también caituaa de mesa.
Empeltre, se conoce en la Comarca del Alto Palencia comegedext
Serrana, siendo la que mas cultivada en esta comarca.l&apion se
realiza empleando plantones de otras variedadies @uales se injerta esta
variedad. Su rendimiento en aceite es elevado ygrde calidad. Su
maduracion es temprana y tiene gran facilidad dpréaderse del olivo lo
gue facilita su recoleccion. Presenta problemasudgado de los frutos y
no resiste bien las heladas.

Arbequina, es una variedad muy resistente al fri6 pero momada para
terrenos calizos por presentar la enfermedad deosito Entra en
produccion a los tres afios con un buen rendimieletgroduccion un
excelente aceite, pero de una baja estabilidad fr8tes redondeados de
pequefio tamafo dificultan la recoleccion de la raism

Manzanilla Cacerefia, entra en produccion a los tres afios de su
plantacion, su rendimiento en aceite es bajo, y a@plea
fundamentalmente como aceituna de mesa.
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Picudo, se adapta muy bien a los terrenos calizos, tiemeelavado
rendimiento en aceite y de gran calidad, por swaee nivel de
polinizacion se utiliza en plantaciones de otrasedades para facilitar la
misma.

Manzanilla de Sevilla,su rendimiento de fructificacion es muy elevado y
de excelente calidad, se emplea fundamentalmente caceituna de mesa
debido a su elevada proporcion entre pulpa/huespoEo resistente al frio
invernal.

Gordal Sevillana, conocida internacionalmente confeevillana, su
plantacion se realiza empleando plantones de otemgdades mas
resistente que después se injertan de esta vari&iled frutos son de
elevado tamafno y se emplea como aceituna de r8asendimiento es
aceite e bajo. Se considera resisten al frio iralgepero presenta problemas
en el cuajado del fruto por ello su productividad variable, se mejora
intercalando en las plantaciones otras variedades actGan como
polinizadoras.

Las variedades citadas anteriormente son lasng@s abundan en la
peninsula, pero en la Comarca del Alto Palenciaviagedades que se
cultivan de una forma mas extensiva sBerrana, Picual y Alberquinay
el volumen de produccién va en el mismo orden gueascitado.
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Capitulo 4°

Tratamientos fitosanitarios para eliminacion de lagplagas que afectan
a este cultivo

Las plagas de los olivos podemos clasificarladasngrandes grupos:

A) Plagas generadas por insectos.

B) Plagas generadas por hongos, bacterias y virus.
Del grupo A las mas importantes por su influenciakrendimiento
econdmico de la plantacion olivar en la ComarcaPddé¢ncia sona
mosca del olivo, polilla o prays , cochinilla de laizne (llamada
negra), el barrenillo y el abichado.

Del grupo B las mas importantes por su influencanémica en esta

comarca sonRepilo,Verticilosis y Emplomado.

La mosca adivo

17
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Los adultos son pequeias moscas que midérademm..Su cabeza es
ancha de tonalidad amarillenta en la que destasaojbs de gran tamaiio.
Los huevos son de color blanco, alargados y ciiodr Las larvas recién
nacidas miden sobre 1 mm de longitud llegando hast&8 al final de su
desarrollo.

En invierno la mayor parte de la poblacioraesiterrada en el suelo en
estado de pupa, saliendo al final de la estacigrenynaneciendo en el
olivar hasta final de la primavera o principio @elano. Una vez cuajado
el fruto la hembra pone los huevos en los mas delsalos y después de
un periodo de incubacion variable segun las coodés climaticas que
oscila entre 30 a 80 dias cuando el clima es calide 130 a 180 en sitios
frios, nacen las larvas que se desarrollan en t&rion del fruto,
produciendo galerias que llegan a provocar la cdélanismo. La larva
produce en el interior de la aceituna la “pupa’laleual sale después el
estado adulto que es la mosca a través del orgiogoha generado la larva.

La utilizacion de herbicidas para la elintida de las malas hierbas de
bajo de los olivos es una técnica que facilitaretioniento de la poblacién
de la mosca del olivo, al no destruir medianteablofeo mecanico del
terreno, las pupas de la mosca que invernan en el.

La lucha contra esta plaga se puede efectramptodos mecanicos o
con insecticidas segun el impacto en el olivar.fdoda cantidad de mosca
detectada es baja, se implantan colgados de raghadiva, recipientes de
cristal que contienen fosfato biamonico al 4% quaeaa la mosca que se
introduce en el recipiente por orificios que camiigrovocando la muerte
de la misma. También se implantan tiras de coloardlim que contiene
feronomonas de la hembra de la mosca y al acusimlachos quedan
pegados a las laminas por una goma que contienemd® el ataque de la
mosca es elevado se combate con tratamientos skecticidas
organofosforados o piretroide.

Polilla o &s

El adulto es una pequefiariposa gris-plateada que mide de 13 a 14
mm de envergadura alar y 6 mm de larga, pone Isue\ color
blanquecinos recién puestos que luego cambian allasa medida que se
incuban, la larva tiene una longitud de 7 a 8 minerye un color avellana
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Tiene tres generaciones a lo largo del afigqyrimera que pone los
huevos entre los meses de octubre- noviembre dmjas y cuando salen
larvas las atacan provocando galerias en las migmes invernar y
posteriormente durante los meses de febrero y maeguir la destruccion
del tejido foliar del olivo.

La segunda generacion pone los huevos en kosdm florales durante
los meses de abril- mayo, las larvas que nacesitsen del polen de las
flores y posteriormente de los futuros frutos, pcando una disminucion
del cuajado de la flor con la consiguiente dismidlicle la produccion.

Las mariposas de la generacion anterior realzguesta en la aceituna
recién cuajada durante el mes de junio, las laaVamcer penetran en la
insercion del peddanculo y pueden provocar la cdélidruto.

Este insecto es sensible al frid y sobre @ldexceso de calor en verano
qgue provoca mas muerte de las larvas. El periodoanénsejable para el
tratamiento con insecticidas es al principio déldeacion que es cuando
las larvas son mas accesibles a los insecticidasrtacto.

El parasitismo es alto aunque varia bastaeteirths generaciones a
otras variando la tasa de mortalidad entre un 1@%650%, siendo los
principales depredadores de las larvas y crisélidess avispas que las
destruyen.

Cochinilla de la tizne

La hembra adulta pone los huevos en su inteson, rosados de un
tamafnio de 0,3 a 0,8 mm. pudiendo poner hasta 102000 huevos,
recuerda a medio grano de pimienta, las larvasn@s tienen un tamafo
de 0,3 a 0,6 mm. son de color marréon claro y btassia los insecticidas.
Tiene lugar una generacién completa que empiezal enes de mayo
alcanzando su maximo en el mes de julio y a padé septiembre la
reproduccion disminuye sensiblemente. Las larvalijae en las hojas y
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brotes tiernos con el consiguiente dafio a los nssahsuccionar la savia y
al mismo tiempo excretar sustancias azucaradasmguregnan el olivo y
que si la humedad es elevada favorece el crecimidatunos hongos
negros que se alimentan de ellas, recubriendo dgss e impidiendo la
fotosintesis.

Las larvas son sensibles al calor y al vietoo, por ello al efectuar la
poda de los olivos hay que procurar que la airead® los mismos sea
buena.

Esta plaga tiene depredadores naturales, quersts pequefias avispas
gue depositan sus huevos en el interior de la nlehy se alimenta del
cuerpo de esta y de sus huevos.

Los tratamientos quimicos a base de inseascak contacto se deben
aplicar cuando han eclosionado todos los huevas, gaberlo se cogen
cochinillas adultas y se observa si debajo de paraadn existen huevos,
si no los hay es el momento apropiado para elntiateto que coincide con
el mes de julio.

El barrenillo dellivo

Los adultos tienen un tamafo de 2 2,5 mmlodgitud su color en
estado adulto es negro. Las larvas no tienen cgos poseen potentes
mandibulas, cuerpo mide 0,9 mm al nacer llegandtahd8 mm en el
maximo desarrollo.

Pasa el invierno en galerias excavadas enxits ale las ramas y al
final del invierno coincidiendo con el periodo dedp, se desplazan a las
ramas cortadas que no han sido retiradas y enpalteen los huevos.

La temperatura y la humedad condicionan elrdeéa de este insecto,
siendo el periodo de incubacion de ocho dias derenprimavera y de
veintidn dia para el otofio, el desarrollo larvae® de 40-60 dias en
primavera, 20-25 dias en verano y de 40-45 diasvésrno.
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Este insecto tiene depredadores naturalescsiesdnas importantes el
himendptero Cheiropachy Colon que destruye lasataoel insecto y el
coledptero Thanasinus Formicarius que destruyauesos, larvas adultas
y el propio insecto.

La lucha no bioldgica contra esta plaga se ales aplicar medidas
profilacticas entre las cuales destacamos lasesitps:
1° Anticipar la poda del olivo con objeto de quarmo sea el periodo de
puesta de los huevos la lefia este muy seca y mapimacer la puesta.
2° Los restos de madera de la poda debe quemasselpainar los huevos
gue pudiera contener.
3° Tratamiento con insecticidas organofosforadas genetren bien en la
madera siendo el periodo mas adecuado para efegtusstamiento el
comprendido entre los meses de junio a agosto.

Olivo atacado por esta plaga

El adulto es una mariposa de color marrén-grisgckes larvas tienen un
color amarillo- verdoso pudiendo llegar a alcanza longitud de 2,5 cm.
Tienen dos generaciones durante el afo, perensremezclan, las
mariposas pueden volar durante diez meses peilariass viven durante
todo el afio, pasando el invierno entre la corteletargadera. La puesta de
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huevos tiene lugar durante los meses marzo- als@pyiembre — octubre.
Los huevos los ponen en las bifurcaciones de faasarincipales, grietas
y rugosidades y la larva cuando nace penetra &nterteza y la madera
provocando galerias que pueden causar dafios graves.

Su control es muy dificil por coincidir al misrtiempo, larvas jévenes,
huevos y larvas adultas que estan siempre enterieza y la madera. El
periodo mas adecuado para su tratamiento es elreadigo entre los
meses abril y septiembre — octubre, que son logsnes cuales hay mas
abundancia de larvas. Los insecticidas tienen cgreetpar dentro de la
corteza, por ello se requiere que esté mojadéeqamente empleandose
para su aplicacion mochilas de baja presion. Lafeva prefiere poner los
huevos en arboles debilitados, en dafios produgospedrisco y en
general en todas las heridas que tengan los tropmcosamas gruesas
producidas por cualquier rotura de los mismos.

Repilo

Hoja del olivo atacada por el repilo
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Dlivo atacado por el repilo en el cual se observa |a falta de hujas provocada por esta plaga

El repilo esta considerada como la enfermedad mpertante de los
olivos por gran repercusion econdmica que conllecasionando la caida
de las hojas, el debilitamiento del arbol y en esngncia su baja o nula
produccion de aceituna.

Las condiciones optimas para su propagasrddan cuando existe en
el medio un nivel alto de humedad de forma permanatasionada por
tiempo muy lluvioso, proximidad a rios o situacabel olivar en vaguadas,
y la temperutara ambiental esta comprenda entr&°@sy 30°C fuera de
este intervalo su accion es limitada.

Lo caracteristico de la enfermedad se ptasem el haz de las hojas,
donde se aprecian manchas circulares de color mascuro rodeadas de
un halo amarillento. En el otofio-invierno el haoele estar ausente
mientras que en primavera es muy patente tant@®mtesiones jovenes
como en las viejas. El color oscuro se debe adpsras del hongo causal
las cuales pueden cubrir la totalidad de la marxchse distribuyen en
circulos concéntricos sobre todo en las lesionemsy

En el envés de las hojas las lesiones saoosn@parentes consistiendo
en zonas ennegrecidas discontinuas a lo larganabneentral.

En la aceituna no suele atacar el repilogndo lo hace los sintomas
es una deformacion en la misma como consecuenciandefalta de
crecimiento en esa zona.

El agente que causa el repilo es un horagodtlo Spilocaea olegina,
que se desarrolla en la cuticula de los tejidosctafios produciendo gran
cantidad de esporas asexuales o conidias.
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El patdogeno sobrevive en las condicionesadel desfavorable como
son los periodos frios o secos y calorusos, ehd@s que han caidos al
suelo y sobre todo en las hojas infectadas quegrexcen en el arbol. Las
conidias formadas en estas ultimas permanecenaactiurante varios
meses, aunque una vez separadas de los conidipierden su capacidad
germinativa en menos de una semana. No obstamiarers mediterraneos
se disponen de conidias que provoquen dafios eéutamd el afio siendo
los periodos de mayor actividad, el otofio y el@pio de primavera.

Una vez las conidias han sido depositadasosntdjidos para su
germinacion esta solo tiene lugar si en la atmésfexy una humedad
relativa superior al 98% y la temperatura esta cenghda entre 5°C y
30°C siendo la tempteratura optima los 15°C. Pararecimiento es
necesario que la humedad se mantenga en los liotikel®s anteriormente
durante bastante tiempo.

El periodo de incubacion oscila entre dos yincg semanas,
dependiendo de las condiciones atmosféricas falewrglara su desarrollo.
Su ataque a los olivos depende de la variedad ldedr,ohabiéndose
detectado que en algunas es muy intenso como lazafgla” y en otros
en casi nulo como en la “Alberquita”.

Para luchar contra esta plaga existe variasom&s. Preventivas,
Abonados y Tratamientos quimicos.

Las preventivas consisten en facilitar l@aon del arbol mediante la
poda, que permita la facil circulacién del airererat masa filiar para evitar
la humedad excesiva en ella.

El abonado quimico de las plantaciones deapolsensible a esta
enfermedad hay que hacerlo de forma adecuada @artacipnes no muy
altas de nitrégeno que facilitan el repilo y poc@htrario con abonos ricos
en potasio que causa el efecto contrario.

El tratamiento quimico consiste en aplicarginidas a base de cobre
como el oxicloruro de cobre o bien fungicidas orgas mezclados con el
anterior.

Este tratamiento debe darse fundamentalnemtios épocas que son
final del invierno y principio del otofio, la masportante es la primera ya
gue el cobre es fitotoxico y produce la caida déhlgas infectadas que han
permanecido en el arbol durante el invierno y asirpide la infeccion de
las nuevas hojas que nacen en primavera.

Meilosis
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Esta enfermedad de los olivos es de dificil diagomspor no
presentar sintomas claros y especificos de la mismabstante mediante
la observacion detenida de los arboles se obsee/atqca a los mismos de
dos maneras diferentes una de accion rapida quiugeola perdida de
color verde intenso de las hojas, empezando paitlzedas en la parte mas
alta de las ramas, produciendo la caida postemordad mismas. La
aparicion y severidad de ataque de esta plaga sagleidir con otofios
muy lluviosos y temperaturas templadas.

Otra forma de presentarse de una forma méa, Isucede en primavera
siendo el sintoma mas caracteristico la deseca&das inflorescencias,
gue permanecen adheridas mientras las hojas seeddsp de las ramas.
Estas tienen un color morado caracteristico eni@mas se produce una
coloraciéon marron rojiza en los tejidos vasculayee provocan la muerte
de la rama.

El agente causante de la enfermedad es egohdtifomiceto
Verticillium dahliae, el cual se reproduce asexumite por medio de
conidias produciendo microesclerocios adaptadospartar condiciones
muy adversas por ello su permanencia en el teaende esta implantado
el olivar es muy duradero.

Los ciclos como se presenta la enfermedadososiguientes:

- Los microesclerocios existentes en el suelo gemingroducen
hifas que penetran en las raices de las plantasa laécanzar el
sistema vascular. El hongo también puede penetral @rbol por
heridas sufridas en la base del tronco.
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- Una vez infectadas las raices el patdgeno ascipod@! sistema
vascular con la sabia a la parte superior del anfettando las hojas
dependiendo del grado de infeccién y de resistetieizolivo a la
misma que provoque la caida de las hojas con ediguente
debilitamiento del olivo que puede llegar inclussta la muerte del
mismao.

El control de esta plaga es dificil por los motigoe se enumeran a
continuacion:

- La supervivencia elevada del hongo en el suelo

- Lainaccesibilidad al mismo por su ubicacion errédses

- La gran cantidad de plantas ajenas al olivo quepswtadores de
este hongo y que por proximidad a este cultivo pngarovocar la
infeccion del hongo causante de la enfermedade etfivs tenemos
las malas hierbas de hojas anchas las cuales aitseebien por
tratamientos de laboreo o por herbicidas manti@meastado activo
al agente patégeno.

- El método para luchar contra esta enfermedadeducir la
densidad del hongo existente en el suelo medidrdengrol de las
malas hierbas, destruccion de los restos de olewgaminados
fundamentalmente las hojas caidas de los arbofesnaws, ya que
ellas son las principales causantes de la propgagade la
enfermedad al ser dispersadas por el viento gua de lluvia. Se
aconseja en plantaciones de regadio disminumténsidad de los
riegos, limitandolos a la estacion de verano ercdal por las
elevadas temperaturas el hongo causante de lareuad tiene un
menor desarrollo e incluso puede ser nulo. Tambg&aconsejable
en las plantaciones infectadas practicar el abodadas mismas con
compuestos pobres en nitrdgeno.

pflomado

El emplomado es una enfermedad que afetda lzojas y sobre todo a
los frutos, pudiendo producir severas defoliacipmiebilitamiento de los
arboles con la consiguiente perdida de producabdrcpida de los frutos.

Esta producida por el hongo Hifomiceto UeeEercospora
cladosporiodes muy abundante en casi todas lass zoinaareras del
mundo.

Los sintomas de la enfermedad consistda aparicion en el haz de
las hojas manchas coloreadas ligeramente marrareepasteriormente se
hacen grises y en el envés irregularmente distidsuiaparecen unas
manchas de color plomizo que son debidas a laiffoaction del hongo
terminando con la caida de las mismas.
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En el fruto se forman manchas redondeadas djficultan su
crecimiento y si el ataque es virulento provocedi@a del fruto.

La epidemiologia de la enfermedad es simallaepilo, respecto la las
épocas de infeccion, modo de dispersion, periothiivamente largo de
incubacion y mayor incidencia en las hojas de &atep bajas del arbol. El
ataque en frutos se produce en veranos con abasdéuntias al final del
verano o principio del otofio.

El tratamiento que se aconseja para combata enfermedad es el
mismo que se describi6 para el repilo.
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Capitulo 5°
Recoleccion de la aceituna y posterior obtenci@el aceite de oliva

El proceso de obtencion del aceite de oliviastaode varias fases que
describire en el orden en que se van produciend@a elaboracion del
aceite.

Recogida de la aceitunal @ebol.

Esta fase es muy importante para la futura ahldiel aceite obtenido
posteriormente, si se hace incorrectamente lasqutages del aceite como
la acidez y el aroma del mismo pueden ser dafiados.

La aceituna debe recogerse cuando esta mamhueagello se debe hacer
muestreos de la plantacion para ver cuando la dzahtde aceite que
contiene la oliva es mayor. Este muestreo en war@giion no es necesario
hacerla todos los anos, una vez determinado ebgiladmadurez por la
coloraciéon que tiene la aceituna, nos sirve dereafga para futuras
cosechas.

La recoleccion se puede hacer de forma manoaiocse hacia
antiguamente o bien de forma mecanica que es laemgpéeada en la
actualidad por conseguir mayores rendimientos coanos coste
econdmico.

La recogida manual se efectia desprendienddacomano o ayudado
con un rastrillo, la aceituna del olivo a esteestst se le llama ordefio,
tiene la ventaja que no se dafia la oliva ni se emmpallos del olivo.
Cuando se emplea una vara de madera para golpelaroeton objeto de
desprender la aceituna se llama método de vaeee, ¢l inconveniente de
gue algunas olivas resultan danadas y se rompks.t&ln la recogida
manual se emplean conjuntamente los dos métodaseligar que caiga al
suelo el fruto se coloca mallas debajo del olive grecogen la aceituna
desprendida.

En la actualidad se utiliza fundamentalmente taleecion por medios
mecanicos, aplicando vibracion al arbol que provaceaida del fruto o
bien golpeando la aceituna con un elemento mecéattwado con aire
comprimido.

Si se pretende obtener un aceite de calidadsendeben recoger las
aceitunas caidas al suelo antes de iniciar el poode recoleccion, por
haber sufrido estas una fermentacion provocaddgacerias que aumenta
posteriormente la acidez del aceite.
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La aceituna recogida es trasladada a la ahmaracurando no dafarla
para evitar que posteriormente en su almacenamiemtse provoquen
fermentaciones que pueden alterar la calidadabiea

Recepcion de la aceituna endinazara.

La oliva que viene del campo viene sucia degdi piedras de pequefio
tamafo, hojas y tallos desprendidos durante elgmde recoleccion.

Todas estas impurezas tienen que ser elimsnandtes de almacenar la
aceituna para iniciar el proceso de molienda. Rfimainar las piedras,
hojas y tallos se realiza un proceso de ventilapdnaire que quita estas
impurezas por tener una densidad diferente al .frBtusteriormente la
aceituna se lava con agua para eliminar la tiareapgieda llevar adherida y
ya esta en condiciones de ser almacenada parastripotrituracion. Lo
correcto es que el periodo de almacenamiento s@aak corto posible,
para evitar fermentaciones que disminuye la caldddceite.

Instalacidn del proceso de separacion de hojas, tallos y lavado de la aceituna para su almacenaje antes de la molienda
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Molienda

Tiene por objeto destruir la estructuralake tejidos vegetales de la
aceituna para que pueda liberarse el aceite queegen. El producto que
se obtiene de la molienda esta formado por unali@sela que contiene
agua y aceite junto con otra leflosa formada pordsts del hueso de la
aceituna y la pulpa. El producto obtenido en laiemala se somete a un
proceso de batido con objeto de que las finas gitaaceite se vayan
agrupando en otras mas gruesas y se vayan sepailehdmgua y del
subproducto solidd, en esta fase hay que procurarlatemperatura del
proceso no supere los 25° porgue si sucede, gsegaraina disminucion
de la calidad del aceite obtenido por evaporacelos elementos volatiles
que contiene el aceite y que son los que dan aabmésmo. También es
importante que la temperatura del proceso searpeda la anterior para
obtener mayor rendimiento de aceite por ser estgraciucto viscoso y la
fluidez del mismo aumenta con la aportacién dercalo
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Malino de las aceitunas

Separacion solido — liquido

Antiguamente este proceso se realizaba aoti el producto de la
molienda en recipientes de esparto llamados “essiique se apilaban
unos encima de otros y posteriormente eran sonsetidpresion en una
prensa hidraulica provocando la separacion derta pguida de la lefiosa.

En la actualidad con objeto de conseguir areg/ rendimiento se
utilizan centrifugadoras que por accion de la faerntrifuga se provoca la
separacion de la fase liquida que cae en un detmanyda fase soélida que
permanece retenida en la centrifugadora.
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Separa el agua y aceite del resto de productos de la molienda

Separacion liquiddiguido

El liqguido que se obtiene de las prensas tasl centrifugadoras esta
formado por una mezcla de agua y aceite que posternte tienen que
separarse. Se puede realizar este proceso poistiemas: decantacion o
centrifugacion ambos basados en la diferencia de pspecifico del agua
y aceite.

La decantacion se realizaba antiguamente ensdepdle mamposteria
revestidos de azulejos y comunicados entre siygmrias de poliéster. En
la actualidad y con objeto de obtener mayor calidadel aceite, este
proceso se realiza en depdsitos de acero inoxidatmeunicados con
tuberias del mismo material. Los factores que hag tner en cuenta
durante este proceso son: temperatura, limpiezadadle agua y tiempo.

Este proceso es lento y puede dar lugar a spieproduzcan
fermentaciones dafien la calidad del aceite. Permastivo en la actualidad
se emplea para este proceso la centrifugacion gumite la separacion de
fases de una manera continua y rapida. Los factoteser en cuenta en
este proceso son: homogeneidad del liquido a tGeydari caudal de
alimentacion, temperatura, caudal de agua de adicitempo de trabajo
entre descargas.

El aceite que sale de la centrifuga vertaetbe hacerse pasar por
pequefios decantadores para que tenga lugar laedesan que provoca la
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centrifugacion pasando después a recipientes deadelasifica por la
calidad obtenida.

Centrifugadora vertical que separa el agua del aceite

Almacenamiento del aceite

El almacenamiento del aceite de olivaandlmazaras modernas se
efectla en recipientes de acero inoxidable de Faggdieza y procurando
que la temperatura del mismo este comprendida d&t€ a 18°C las
inferiores al limite inferior provocan la congelatiy las superiores la
oxidacion cuando es muy alta. Una vez envasado emipientes
comerciales ademas de la condicion anterior hay eyiar que estén
sometidos a la accion de la luz solar.
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Depasitos de almacenamiento de aceite

Clasificacion de los aceites por sus propiedasl organoelépticas

Aceite de oliva virgen es el obtenido de la oliva por procedimientos
mecanicos 0 por otros procedimientos fisicos, emictones sobre todo
térmicas, que no impliquen la alteracién del acgiteo hayan sufrido
tratamiento alguno distinto del lavado, la decdntgcel centrifugado vy el
filtrado.

En la practica todos los aceites que se dadatiem las almazaras tienen
la calidad de aceite virgen. Pero después en fond& sus propiedades
organolépticas y aroma distinguimos los siguientes:

Aceite de oliva virgen extraDebe considerarse como el mejor aceite
de oliva. Procede de aceitunas recolectadas enesadp 6ptimo de
madurez, no ha sido sometido a ningun tipo deasfisu aroma y sabor es
el mismo de la aceituna de la cual procede.

Aceite de oliva virgen fino Es el aceite de oliva virgen que puede
presentar ligeras alteraciones, bien sea en sw gtadacidez o en sus
caracteristicas sensoriales siempre en grado minimo

Aceite de oliva virgen corrientePresenta alteraciones sensibles, bien
sea en los parametros fisico-quimicos 0 en sus cteaisticas
organolépticas. Este aceite virgen de calidadiofg@uede utilizarse en la
composicién de los llamados aceites de oliva, sicauacteres sensoriales
no estan sensiblemente alterados.
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Aceite de oliva virgen lampante Es el peor de los aceites de oliva
virgenes. Presenta severa variaciones de sus gaolgie fisico-quimicas y
sensoriales. Este aceite no puede consumirserta se obtiene y debe ser
sometido a un proceso de refino para rectificar defectos y hacerlo
comestible.

Aceite de oliva Se llama asi al formado por una mezcla de aceite
virgen de oliva y aceite refinado en proporcionasables en funcion de la
calidad que queramos obtener.

Aceite de orujo refinado Este se obtiene mezclando el aceite
obtenido por procedimientos quimicos del orujo,psatlucto del proceso
de obtencion del aceite virgen, con aceite virganlas proporciones
adecuadas para hacerlo util al consumo humano.

En el Alto Palancia existen Cooperativas ajai; que se dedican a la
elaboracién del aceite de oliva, entre las mas itaptes estan la
Cooperativa de Altura, Cooperativa de Soneja, Catpa de Viver vy
Cooperativa de Segorbe, de esta ultima puedo apdatas referentes a
cantidades de aceituna por variedad y rendimieobisnidos de aceite
correspondientes a la campafa del afio 2011.

Serrana secano............ 1.116.444kg rendimientaceite 21%
Serrana regadio............ 509012kg rendimientacmite 21,2%
Arbequina secano......... 13826kg renditoemn aceite 19%
Arbequina regadio......... 64108kg rendmto en aceite 18%
Picual secano............... 56895kg rendimiem@eeite 20%
Picual regadio............... 40486kg rendimoeen aceite 18%
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Conclusioén final

Mi conclusion de este trabajo es que elwltiel olivo en la comarca
del Alto Palencia tiene futuro, siempre que la rakiad de las
cooperativas cambie y dediquen esfuerzos en lalsauevos mercados
sobre todo centro — europeos, mejorando la pregéntdel producto con
envases atractivos y si es posible econémicament@ublicidad en ferias
de alimentacion.
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